
INFORMATION

ホテルオークラ神戸  レストランインフォメーション

H ORT ENS I A

オークラ神戸 検索 Twitter
@HotelOkuraKobe

Facebookページ
www.facebook.com/HotelOkuraKobe

Instagram
＠hotelokurakobe

※ご案内の料金には税・サービス料が含まれております。 ※写真は実際のものと異なる場合がございます。 ※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。 ※ディナータイムのラストオーダーは各レストラン表記時間の30分前となります。 

ホテルオークラ神戸では、お客様に安心してご利用いただけますよう
様々な感染対策を行っております。
状況に応じ、営業時間及び内容につきましては、予告なく変更する場合がございます。変更の場合は、公式ホームページにて
お知らせしてまいります。みなさまにはご不便をおかけすることもございますが、何卒ご理解とご協力をお願い申し上げます。

ご予約はホテル公式
ホームページが便利です。

オルタンシア [ V o l . 2 1 0 ]  - 2 0 2 1  M a r c h  &  A p r i l -

世界で活躍する二人の共演

［日 時］ 4.15（木） 
          ディナー／18：00～
          ショー／19：15～
［会 場］ 1階「Heian -平安-」
［料 金］ ¥25,000

山下洋輔×鈴木一郎 スプリングディナーショー

◆イベント受付係  TEL.078-333-3801（10：00～18：00）

卒業や入学の食事会に

［期 間］ 3.1（月）→4.30（金）
［料 金］  Aプラン ¥8,000　Bプラン ¥6,000
［対象レストラン］  中国料理「桃花林」、和食堂「山里」
※お飲物別 ※4名様より承ります。

レストラン個室でお祝いランチプラン

◆中国料理「桃花林」
　TEL.078-333-3526 
◆和食堂「山里」
　TEL.078-333-3527

［LOBBY］カフェレストラン「カメリア」

カフェレストラン「カメリア」 春のおすすめテイクアウト TEL.078-333-3522
（11：00～20：00）

ひなまつりケーキ（11cm×11cm） ¥3,200

［ご予約・お渡し場所］
ロビー階 カフェレストラン「カメリア」 テイクアウトコーナー

季節のデコレーションケーキ予約制

※テイクアウトのみ。 ※ご予約は、商品お渡し日の3日前
までにお願いいたします。 ※お名前やメッセージを無料で
お入れいたします。

［お渡し日時］ 3.3（水）まで 11:00～20:00

A

B

C D

E

＊販売中（4/27まで） A.フロマージュ フレーズ ¥216　B.桜あんぱん ¥216　
＊3.1（月）→4.27（火）C.あまおうの香り ¥540（イートインは¥605）

［4月のスペシャリテ］
E.さくらロール  ¥518（イートインは¥580）

［3月のスペシャリテ］
D.フレジェ  ¥648（イートインは¥726）

苺や桜の香りが花咲く、春の限定。
苺を贅沢に使ったフレジェや、クランブルのザクザク食感が美味しい苺パン、毎年
人気の桜あんぱんなど。春の訪れを感じる限定品をお愉しみください。

他にも、中国料理やお弁当など
様々なテイクアウトをご用意。

（ジャズピアニスト）山下洋輔 （クラシックギター）鈴木一郎

Photo by
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期間限定

※ご案内の料金には、ショー、
お料理、お飲物、税・サービス
料が含まれております。
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あ
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チーフソムリエ 　小野 伸之

Story of Okura



＊土曜日、休前日のレストランディナータイムは21:30まで（和食堂「山里」、天ぷら「にしき」、寿し「はま磯」は21:00まで）となります。 ※ディナータイムのラストオーダーは各レストラン表記時間の30分前となります。 ※ご案内の料金には税・サービス料が    含まれております。 ※写真は実際のものと異なる場合がございます。 ※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。

［1F］和食堂「山里」
Yamazato (Japanese Cuisine) 〈TEL〉078-333-3527
●Lunch 11：30～14：30   ●Dinner 17：30～20：30＊

フ
ィ
レ
肉
の
旨
味
を

引
き
立
て
る
黄
金
バ
ラ
ン
ス
。

柔
ら
か
な
国
産
牛
フ
ィ
レ
肉
の
ビ
ー
フ
カ
ツ
サ
ン
ド

イ
ッ
チ
。
オ
ー
ダ
ー
を
い
た
だ
い
て
か
ら
カ
ッ
ト
し
た

肉
を
サ
ク
ッ
と
ジ
ュ
ー
シ
ー
に
揚
げ
、コ
ク
深
い
特
製

デ
ミ
グ
ラ
ス
ソ
ー
ス
を
た
っ
ぷ
り
絡
め
た
ビ
ー
フ
カ
ツ
。

神
戸
産
の
粒
マ
ス
タ
ー
ド
と
ケ
チ
ャ
ッ
プ
を
ア
ク
セ
ン

ト
に
加
え
、
軽
く
ト
ー
ス
ト
し
た
自
家
製
食
パ
ン
で

サ
ン
ド
し
た
一
品
で
す
。ビ
ー
フ
カ
ツ
、
食
パ
ン
、ソ
ー
ス

が
絶
妙
な
バ
ラ
ン
ス
で
三
位
一
体
と
な
っ
た
ビ
ー
フ
カ
ツ

サ
ン
ド
イ
ッ
チ
は
、
大
切
な
方
へ
の
手
土
産
に
も
お
す

す
め
。
店
内
で
は
ス
ー
プ
や
サ
ラ
ダ
が
一
緒
に
な
っ
た
お

得
な
セ
ッ
ト
メ
ニ
ュ
ー
も
ご
用
意
い
た
し
て
お
り
ま
す
。

LUNCH 3月・4月
お米で巡るご当地食紀行（全8品）　¥4,000

3月 お米で巡るご当地食紀行（宮城編）
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［LOBBY］カフェレストラン「カメリア」 
Cafe Restaurant Camellia 〈TEL〉078-333-3522　
●Lunch 11：00～14：30　●Dinner 17：00～20：30＊

通年
ビーフカツサンドイッチ　¥3,300
ビーフカツサンドイッチ・セットメニュー　¥4,700（全5品）

4月 お米で巡るご当地食紀行（熊本編）

ビーフカツサンドイッチ・
セットメニュー



＊土曜日、休前日のレストランディナータイムは21:30まで（和食堂「山里」、天ぷら「にしき」、寿し「はま磯」は21:00まで）となります。 ※ディナータイムのラストオーダーは各レストラン表記時間の30分前となります。 ※ご案内の料金には税・サービス料が    含まれております。 ※写真は実際のものと異なる場合がございます。 ※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。

Ariake -有明- ビアホール 5.8（土）からスタート
～神戸の夜景とともに乾杯～

4/3～4/25までの土・日 限定

神戸港を感じる開放的な空間で
ヨーロッパの美味を多彩に。

［3F］ブッフェレストラン「Ariake -有明-」 Buffet Restaurant Ariake 〈TEL〉078-333-3801（イベント受付係 10:00～18:00）　

LUNCH 4月
ウィークエンドランチブッフェ 11：30～14：30 ※最終入店 13：00  【90分制】ソフトドリンク付

大人 ¥4,000　シニア（65歳以上） ¥3,500　小学生 ¥1,600
幼児 ¥1,000　3歳以下 無料

4月 欧風料理ブッフェ
鯛のカルパッチョ／シュリンプカクテル オーロラソース／鴨のテリーヌ オレンジ風味／
ブイヤベース／バレンシアパエリア／チキンディアブル／プラムパイ／ザッハトルテ 他
【ライブキッチン】ローストビーフ／スパゲッティ ペスカトーレ／フライ各種

［3F］中国料理「桃花林」 
TOH-KA-LIN (Chinese Restaurant) 〈TEL〉078-333-3526
●Lunch 11：30～14：30　●Dinner 17：30～20：30＊

お花畑をイメージした前菜や、苺のコンフィチュールを添えた
フォアグラのポワレ。繊細な春を感じる料理の数々を。

［35F］フランス料理「レストラン エメラルド」 
French Cuisine Restaurant Emerald　〈TEL〉078-333-3520
●Lunch 11：30～14：30（土・日・祝日限定）
●Dinner 17：30～20：30＊ ※月・火は定休日（祝日の場合は営業）

DINNER 3月・4月
Menu d’ Emerald（全8品）　¥19,300

芳醇な香りと甘みが溢れる特撰黒毛和牛がメイン。淡路島
から届いた魚や春野菜とともにお愉しみください。

［35F］鉄板焼「さざんか」 Sazanka (Teppanyaki)　
〈TEL〉078-333-3528　●Lunch 11：30～14：30　●Dinner 17：30～20：30＊

DINNER 3月・4月
春のおすすめディナー（全11品）　¥19,300

苺の美味しさを一杯のグラスに閉じ込めた春が香る、ほん
のり甘い創作カクテル。

［LOBBY］「メインバーエメラルド」 Main Bar Emerald
〈TEL〉078-333-3524　●営業時間 16：00～22：30

3月・4月
苺カクテルフェア　各¥2,400
（左から）・Ichigo Buono～苺ボーノ～  ・Very Berry～ベリーベリー～ ・春香～ハルカ～
※3月は「デコポン」、4月は「キウイフルーツ」をテーマにしたカクテルもございます。

イメージ

ゴールデンウィーク限定メニュー
［期 間］ 4.29（木・祝）→5.5（水・祝）
［対象レストラン］ フランス料理「レストラン エメラルド」、鉄板焼「さざんか」、
                    中国料理「桃花林」、カフェレストラン「カメリア」、
                    ブッフェレストラン「Ariake -有明-」 

ゴールデンウィーク特別ランチ（全8品）
¥7,000

◆中国料理「桃花林」
［一 例］

ふかひれ、飲茶、メイン三種
味わい多彩なフルコースを。

・ランチ 11：30～14：30 ※最終入店13：00 【90分制】
大人 ¥4,500  シニア（65歳以上） ¥4,000
小学生 ¥1,900  幼児 ¥1,300
・ディナー 17：30～21：00 ※最終入店19：00 【120分制】 ※5/4まで
大人 ¥5,500  小学生 ¥2,500  幼児 ¥1,500

◆ブッフェレストラン「Ariake -有明-」 

ゴールデンウィークブッフェを開催

4/3から
再開!

蟹肉を加えたふかひれの煮込みや北京ダックなど中国料
理の王道と、料理長ならではの逸品をお届け。口の中でと
ろりとほどける牛ホホ肉の赤米煮込み、鯛の切り身チリ
ソースと大海老のマヨネーズソース サラダ添え、〆には
アサリ入り炒飯をお愉しみいただけます。

厳選素材が花ひらく
料理長の確かな技を堪能。

DINNER 3月・4月
料理長おすすめディナー（全8品）　¥14,500

●生ビール飲み放題プラン ＋¥1,800　●フリードリンクプラン ＋¥2,200

ブッフェレストランの衛生対策

スタッフの
マスク着用

席の間隔を
確保

ご予約時間
分散

空気清浄機を
設置

定期的に
換気

設備・備品の
消毒を徹底

調理担当は
フェイスシールド着用

料理卓に
飛沫防止対策

可能な限り
個別盛り

トングの
入れ替え・洗浄

3歳以下
無料


