
※写真はイメージです。
※国産米を使用いたしております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。

菜 譜

六種前菜盛り合わせ

干し貝柱入り 小さなふかひれスープ

飲茶三種

鮑 イカと野菜の塩炒め

和牛モモ肉のXO醤炒め

蟹肉炒飯

デザート三種盛り合わせ

お一人様 ￥5,800 ※税・サービス料込

3月1日（月）～3月31日（水）

神戸リゾートチャイニーズランチ



※国産米を使用いたしております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。

イメージ写真

醤油味の蟹肉入りふかひれスープ

本日の前菜三種とサラダ

海老蒸し餃子・焼売

魚の切り身揚げ ピリ辛パウダー・大根餅

お一人様 ￥3,700 税・サービス料込

ご飯 または おかゆ

本日のデザート二種

下記よりお好みのお料理を二品お選びください

ベビー帆立 イカと
野菜の塩炒め

牛肉の細切りと
ピーマン炒め

酢  豚

① ② ③

3月1日（月）～3月31日（水）

桃花林プレートランチ 平
日限定！ 



七種の前菜盛り合わせ

ふかひれの姿煮込み

北京ダック

帆立貝柱 大海老の切り身と野菜の塩炒め

鯛の切り身 高菜漬け蒸し

牛フィレ肉の黒胡椒炒め

蟹肉入り炒飯

デザート三種盛り合わせ

Seven Kinds of Appetizers

Braised Shark's Fin (whole)

PEKING Duck

Sauteed Scallop and Prawn with Vegetables

Steamed Sea Bream with Leef Mouted

Sauteed Beef and Vegetable with Black Pepper

Fried Rice with Crab

Three Kinds of Desserts

金華
KINKA

七彩　盆

紅焼排翅

金陵片鴨

時蔬蝦貝

鹹菜蒸魚

黒椒牛条

蟹肉炒飯

甜品三点

お一人様　￥11,000

※お二人様より承ります。※国産米を使用いたしております。※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。

※税・サービス料込



※お二人様より承ります。※国産米を使用いたしております。※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。

お一人様　￥4,800 ※税・サービス料込

Lunch Course Special dim sum

特撰飲茶コース

四種前菜盛り合わせ

蟹肉、海苔入りふかひれスープ

スープ入り蒸し小籠包、海老入り蒸し餃子、

ニラ入り蒸し餃子、ふかひれ入り蒸し餃子

焼き棒餃子、大根入り蒸し焼き餅、湯葉巻き揚げ

料理三種盛り合わせ

・海老のチリソース

・野菜炒め

・豚バラ黒豆ソース蒸し

Four Kinds of Appetizers

Shark’s Fin with Crab Meat and Seaweed Soup (Cup)

Steamed Small Minced Pork-�lled Bun, Steamed Dumpling with Shrimps,
Steamed Dumpling with Leek, Steamed Dumpling with Shark’s Fin

Baked Stick Dumpling, Steamed Dumpling with Japanese Radish, Deep-fried Yuba Roll

Braised Prawns with Chilli Sauce, Vegegable Stir-fry, 
Steamed Pork Ribs with Black Bean Sauce

デザート二種
Two Kinds of Desserts

甜品二点

Fried Rice with Pickled Mustard Leaf

Rice Porridge with Shrimps and Squid

Steamed Rice with Lotus Leaf �ick Starchy Sauce

チャーシューと高菜漬け入り炒飯

海老とイカのお粥

蓮の葉包みのおこわ

下記よりお好み１品をお選びください

四彩　盆

蟹紫魚翅

小籠包 蝦餃
韮菜餃 魚翅餃

棒餃子 蘿蔔　 府皮捲

三味　盆

　叉炒飯

蝦　泡飯

荷葉糯米



※写真はイメージです。
※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。
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PARFAIT
桃花林のパフェ

※写真はイメージです。  ※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。

と～ろとろの濃厚杏仁豆腐と
黒ごまプリン
￥1,300

あんにん黒芝麻杏仁

オーギョーチーと濃厚杏仁豆腐の
クリームあんみつ風パフェ 黒蜜添え
￥1,500

あんにん杏仁愛玉芭菲

オーギョーチーの
レモンはちみつシロップ
￥900

檸檬蜜愛玉
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