
3月2日(火)～3月31日(水)

￥2,800
アンサンブルランチ

Ensemble Lunch

￥5,100

11:30～14:30

17:00～20:30

シェフおすすめディナー
Chef’s Recommended Dinner Course

本日のスープ

チキンソテー 梅風味のソース
白身魚のフライ
グリーンサラダ

パン または ライス

抹茶のエクレア 桜のシャーベット

コーヒー または 紅茶

魚介のサラダ仕立て アサリの出汁のゼリーを添えて
シェリードレッシングで

グリーンピースのポタージュ

鰆のソテー 爽やかなトマトのソース
または

牛ロースのグリル
西洋わさびのソースと温野菜添え

パン または ライス

デザートプレート

コーヒー または 紅茶

Today’s Soup

Sautéed Chicken with Plum Sauce
Fried White Fish

Green Salad

Bread or Rice

Green Tea Eclair with SAKU� Sherbet

Co�ee or Tea

Seafood Salad with Clam Soup Stock Jelly,
Sherry Vinegar Dressing

Green Peas Cream of Soup

Sautéed Spanish Mackerel and Fresh Tomato Sauce
or

Grilled beef Sirloin with
Horseradish Sauce

Bread or Rice

Dessert

Co�ee or Tea
※魚料理、肉料理 両方をご希望の場合は￥6,900 となります。 �e price when hope for both �sh and meat dishes is ¥6,900

3月2日(火)～4月28日(水)



11:30～20:30

Homemade Rico�a Cheese 
Pancake Set

※20分程お時間を頂戴いたします。

※20分程お時間を頂戴いたします。

（単品は￥1,800）

シェフが１枚ずつ丁寧に焼き上げるパンケーキが新登場。
ふんわりとろける軽い食感に、自家製リコッタチーズの
爽やかな酸味が広がります。
はちみつ、レーズン、胡桃が入ったホイップバター、
メイプルシロップを添えた焼き立てをお愉しみください。

￥2,600
自家製リコッタチーズの
パンケーキセット

※1ポンド＝約450ｇ

Beef Steak Set meal
ステーキセット

本日のスープ
Today’s Soup

牛ロース肉のグリル
ガーリックバターとライム風味ソース
Grilled Beef Sirloin
with Lemon Bu�er and Horseradish Japanese Sauce

パン または ライス
Bread or Rice

デザート
Dessert

コーヒー または 紅茶
Co�ee or Tea

￥4,600

1 Pound Beef Steak
1ポンドステーキ ￥7,800

たっぷりとお肉を愉しみたい方におすすめの一品。
旨みをしっかり閉じ込めたボリューム満点の牛ロースを
地元神戸産の粒マスタードや特製ソースなど、お好みの
味でお召し上がりください。



レディースパスタランチ ＆ デザートティーセット
Pasta & Dessert, Tea Lunch Set

本日のスープ

ミニサラダ

デザート

フレンチトースト（ハーフサイズ）

コーヒー、紅茶
お替り自由

パスタをシェア
６種類の中からお一人様おひとつを
お選びいただきます

Today’s Soup

Small Salad

Pasta  *Choose One by One

1. シーフードスパゲッティ（ペペロンチーノ）

2. シーフードスパゲッティ（トマトソース）

3. 淡路島産生パスタのミートソース

4. きのことベーコンの和風スパゲッティ

5. 昔ながらのスパゲティナポリタン

6. 本日のシェフのおすすめパスタ

Seafood Spaghetti -Peperoncino-

Seafood Spaghetti -Tomato Sauce-

Spaghetti Bolognese with Fresh Pasta from AWAJI

Mushroom and Bacon Spaghetti Japanese Style

Spaghetti Napolitana

The Chefs Special of The Day

Coffee and Tea  *free refills

Dessert

Half French Toast

※写真はイメージです。 　　　　　　※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
  *Photos shown are images only.       *Above rate includes tax and service charge. 

お一人様　¥ 3,300

平日限定



にぎり盛り合わせ
赤出汁付

※写真はイメージです。 　　　　　　※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
  *Photos shown are images only.       *Above rate includes tax and service charge. 

¥ �����

吹き寄せちらし
赤出汁付

ランチタイム 11：30～14：30　 ディナータイム 17：00～20：00

¥ �����

穴子箱寿し
¥ �����

太巻き

¥ �����
上太巻き

¥ �����

お子様 雛寿し

¥ ���

はま磯の 寿し

子持ち昆布や海老などの具材を使い

丁寧に巻き上げた贅沢な太巻き

こちらのメニューはカフェレストラン「カメリア」でお召し上がりいただける「はま磯」の寿しメニューです



※写真はイメージです。 　　　　　　※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
  *Photos shown are images only.       *Above rate includes tax and service charge. 

ランチタイム 11：30～14：30　 ディナータイム 17：00～20：00

干し貝柱入り焼売
（１個）

¥ ���

はるまき
（１本）

¥ ���

海老入り蒸し餃子
（１個）

¥ ���

フレッシュフルーツ入り
杏仁豆腐

¥ �����

五目炒飯
¥ �����
五目焼きそば
¥ �����

海老のチリソース煮
¥ �����

桃花林の 中国料理

カフェレストラン「カメリア」でお召し上がりいただける 中国料理「桃花林」のメニューです



※プラス ￥605 で コーヒー または 紅茶をご用意いたします。
��������������������������������������������
	��

※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。  *Above rate includes tax and service charge. 

シトラスパフェ

￥1,815
��������������

苺パフェ

￥2,057
������������������

プリンアラモード

￥968
����������������

Parfait
Please enjoy the seasonal delicious parfaits

3・4月のパフェ
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