
※写真はイメージです。※国産米を使用いたしております。※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。

料理長おすすめディナー

3月1日（月）～4月30日（金）

菜 譜 ペアリング ドリンクセット

前菜盛り合わせ

蟹肉とふかひれの煮込み

北京ダック

帆立貝柱と野菜の塩炒め 白魚の揚げ物のせ

牛ホホ肉の赤米煮込み

鯛の切り身のチリソースと
大海老のマヨネーズソース サラダ添え

アサリ入り炒飯

デザート二種

－ お二人様より承ります －

お一人様 ￥14,500 ※税・サービス料込

白ワイン White Wine

シトラス系、マンダリンオレンジの香り、口当たりはやや甘さが残る中辛口タイプ

ニュージーランド / ワイパラヴァレー
コヤマ ワインズ リースリング

KOYAMA WINES RIESLING

紹興酒 Shaoxing Rice Wine

釣魚台国賓館にてVIPに饗されるブランド
５年熟成の紹興酒を使った程よい華やかな香り、
酸味と甘みのバランスがよい

・古越龍山　花彫

芳醇な香り、旨味が凝縮され紹興酒特有のアクを感じない銘酒

・大越貴酒　陳年10年

上記3銘柄をグラス1杯ずつお料理に合わせてご用意いたします。

＜税・サービス料込＞￥3,000



六種の前菜盛り合わせ

蟹肉入りふかひれスープ

飲茶三種

帆立貝柱 イカと野菜の塩炒め

和牛もも肉の黒胡椒炒め

海老のチリソース煮

高菜漬け入り炒飯

デザート二種

※税・サービス料込

Six Kinds of Appetizers

Shark's Fin with Crab Meat Soup

Three Kinds of Dumplings

Sauteed Scallop and Squid with Vegetables

Sauteed Beef with Black Pepper

Braised Shrimps with Chili Sauce

Fried Rice with Leef Mouted

Two Kinds of Desserts

桃
MOMO

六彩　盆

蟹肉魚翅

飲茶三点

時蔬貝　

黒椒和牛

干焼蝦仁

鹹菜炒飯

甜品二点

お一人様　￥9,700

※お二人様より承ります。※国産米を使用いたしております。※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。



梅
UME

七種の前菜盛り合わせ

蟹肉と卵入りふかひれスープ

北京ダック

和牛もも肉と野菜の炒め

帆立貝柱の黒豆ソース蒸し

魚の切り身揚げチリソースと大海老の切り身マヨネーズソース

チャーシュー入り炒飯

デザート二種

Seven Kinds of Appetizers

Shark's Fin with Crab and Egg

PEKING Duck

Sauteed Beef with Black Pepper

Steamed Scallop with Black Beans Sauce

Fried Fish with Chili Sauce and Fried Prawn with Mayonnaise Sauce

Fried Rice with Porc

Two Kinds of Desserts

※お二人様より承ります。※国産米を使用いたしております。※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。

お一人様　￥12,100 ※税・サービス料込

七彩　盆

蟹黄魚翅

金陵片鴨

蔬菜和牛

　蒸鮮貝

双味魚蝦

又焼炒飯

甜品二点



椿
 TSUBAKI

特製前菜盛り合わせ

ふかひれの姿煮込み 蟹肉入り衣笠茸添え

北京ダック

たらば蟹、帆立貝柱と野菜の塩炒め

ロブスターの沙茶醤（サーチャージャン）煮

和牛サーロインステーキ はちみつ黒胡椒ソース

蒸し鶏と葱の細切りつゆそば

デザート盛り合わせ

Special Appetizer

Braised Shark's Fin with Crab and Egg

PEKING Duck

Sauteed Crab and Scallop with Vegetables

Braised Lobster with BerBecue Sauce

Sauteed Japanese Beef Sirloin Steaks with Black Pepper and Honey Sauce

Boiled Noodles with Chicken and Leek

Assorted Desserts

富貴華毎位

竹蟹紅排翅

掛爐片皮鴨

時蔬炒蟹貝

沙茶西龍球

黒椒汁和牛

葱油鶏湯麺

美味甜彩々

お一人様　￥19,400

※お二人様より承ります。※国産米を使用いたしております。※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。

※税・サービス料込



※写真はイメージです。
※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。
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PARFAIT
桃花林のパフェ

※写真はイメージです。  ※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。

と～ろとろの濃厚杏仁豆腐と
黒ごまプリン
￥1,300

あんにん黒芝麻杏仁

オーギョーチーと濃厚杏仁豆腐の
クリームあんみつ風パフェ 黒蜜添え
￥1,500

あんにん杏仁愛玉芭菲

オーギョーチーの
レモンはちみつシロップ
￥900

檸檬蜜愛玉
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